PATE (SMAROWIDLO) Z WATROBKI GESIEJ NA MUSIE SLIWKOWYM W OCCIE
sktadniki:

100 g masta

Lis¢ laurowy, ziele angielskie
1 - 2 zabki czosnku

1 szalotka

1/2 tyzeczki soli,

szczypta pieprz mielonego
50 ml $mietnik 30%

Sliwki w occie

Sktadniki:

¢ 1 kg Sliwek wegierek
Zalewa:

¢ 1 szklanka octu 10%

e 3 szklanki wody

* 250 g cukru

» kilka gozdzikow

» kawatek kory cynamonu

Sposob przygotowania:

Wiozy¢ watrébki, sdl, cebule, czosnek, sél, 1is¢, ziele i pieprz do garnka, zagotowaé. Po zagotowaniu
przetozy¢ do blendera, dodac¢ $mietanke, podczas mieszania, powoli wlewaé goracy ttuszcz do
mieszaniny. Nadal miesza¢, az wszystko jest potaczone i bardzo gtadkie. Przelaé¢ do formy. Na dnie
stoiczka uktadamy zmiksowane $liwki w occie tworzac konfiture. Zalewamy smarowidtem i zamykamy
stoiczki.



