Pasztet drobiowy % grzybami i galavetks

Skladniki:

. * 6009 ugotowanych grzyhdéw lesnych
(mroZonyeh lub Swiezyceh),
* 1,5 kg Cwiartek z kurczaka (okolo 1,5kg),
* 0,5 kg boczhku surowego,
* 3009 watrdbki drobiowej,
* 1 cebula,
* 1 kajzerkn,
* 4 jajka,
* 2 ziela angielskie,
* 2 liScie lauvowe,
* 3 ziavenka pieprzu,
* 2 male mavchewki,
e Slodka papryka,
* Sal,
» Piepez,
* CALARETKA:
* 1 szklanka bulionu dvobiowego,
* 79 Zelatyny,
* 1 sloik marynowanych grzybéw w occie



Wykonanie:

Do garnka wkladamy micso z kuvezaka, boczek
pokrojony w grubg kosthke, ziele angielskie, liscie
laurowe, pieprz, obrvane mavchewki - ealosS¢
zalewamy wodg. Dodajemy takze szezyptc soli.
YDNig¢so gotujemy do mickkoSei. Do garnka
wkiadamy mi¢so z kurczaka, boczek pokrojony w
grubg kostke, ziele angielskie, liScie laurowe, pieprz,
obvane mavchewki - caloSC zalewamy wodg.
Dodajemy takze szezypte soli. Y)icso gotujemy do
mickkoSei. Fdowinno latwo odchodziC¢ od koSei.
YVicso studzimy w bulionie, aby zachowalo soki i
nie bylo suche. NVajlepiej micso zostawié w
bulionie na cala noc i pasztet przygotowal dnin
nastcpnego. = wywaryu micsnego odlewamy 1-2
szhklanki i zagotowujemy. Dodajemy pokrojona w
kawalki wateobke i gotujemy 15 minut. Yh)icso
oddzielamy od koSei.
Unjzerke namaczamy w wywarze micsnym.
Cebule kroimy w kosthke i szklimy na masle.
Dodajemy ugotowane grzyby i smazymy vazem
okolo 10 minut.

Wszysthie skladniki mielimy w maszynce:
mi¢so z kuvezaka, boczek, grzyby z cebuly, kajzevke



