Llaki z 7otadkéw gesich

Skiadniki: 0,5 kg Zotadki g¢sie 0,5 kg wioszezyznn
(mavchew, por, seler), 1 szt. korpus gesi, przyprawy:
sol, pieprz mielony czavny, ziele angielskie, iS¢
lauvowy, lubezyk, majeranek, imbir, gatha
muszkatolowa, 2 lyzki maki pszennej, 1 lyZka
tluszezu g¢siego.

Wykonanie: Gotujemy wywar z warzyw i kosci
gcsich. Zoladki czyScimy i gotujemy osobno w
osolonej wodzie do uzyskania mickkosci. Gdy
uzyskamy wywar trzemy warzywa na tarce nn
duzych oczhkach dodajac przyprawy uzupelniajace (
imbiv, majeranek). Zoladki kroimy w paski dodajemy
do bulionu. Vo smalcu gcsim podsmazamy cebule i
czosnek — dodajemy make tworzge zasmazke.
Doprawiamy zupc do smaku.



